A COLLECTION OF

EXPERIENCE

HAMACHI

Tostada | Ponzu | Physalis

ROTE RUBE
Pink Mole | Dill | Sesam

GANSELEBER

Brombeere | Haselnuss | Brioche

KRUSTENTIER FAGOTTINI

Safran | Erbse

BALLOTINE VOM KARPFEN

Pommes Soufflés | Fliederbeere | Tomate

REHRUCKEN

Birne | Mohn |Estragon

SPICED PUMPKIN

Sandorn | Passionsfrucht | Kirbiskern Ol

SIEBEN GANG MENU 130

SECHS GANG MENU 120

(ohne Génseleber)

FONF GANG MENU 110

(ohne Gdanseleber und Brathuhn)

WEINBEGLEITUNG SIEBEN GANGE 95
WEINBEGLEITUNG SECHS GANGE 85

WEINBEGLEITUNG FUNF GANGE 75

GEDECK 9



A LA CARTE

GH CLASSICS

VORSPEISEN

Klassisches Rindertatar | Rote Zwiebel | Josephbrot 24
Oktopus | Rotkraut| Salsa Romesco | Marille 24
Island Lachs | Erddpfel | Granny Smith | Radieschen 24

Ziegenk&se Creme Brdlée | Mango

Gurke | Basilikumkresse 22
SUPPEN

Consommé vom Rind | GrieBnockerl | WurzelgemUse 10
Topinambur Cremesuppe | Schwarzer Triffel 10
IWISCHENGANGE

Flambierte Black Tiger Garnelen | Avocado 26/34

Ochsenherz-Tomaten | Mojo-Verde und Mojo-Rojo
Dieses Gericht wird direkt an lhrem Tisch flambiert.

Zur Wahl Drei Garnelen oder FUnf Garnelen

Moules Frites | Miesmuscheln | Safran Aioli

Truffeloommes 26
Gochujang Melanzani | Karfiol | Nori | Pink Tortilla 22
HAUPTGANGE

Wiener Schnitfzel | Erddpfel-Vogerlsalat | Kerndl 35

Chateaubriand Grain Fat Angus | klassische Beilagen 120

FUr Zwei Personen

Rinderfilet Rossini | Truffel | Spinat | Ganseleber |RSsti 59

Pluma vom Iberico Schwein | Thai Spargel | Steinpilz 38

Wolfsbarsch | Yuzu Aioli | Radieschen Vinaigrette 65
Dieses Gericht wird in einer Salzkruste gegart und anschlieBend

an lhrem Tisch filetiert

Gebratene Seezunge | Beurre Blanc 49

Dieses Gericht wird direkt an lhrem Tisch filetiert

Offenes Ravioli | Shio Koji Fond | eingelegte Pilze |

Kr&uter Sponge 26
BEILAGEN

Gebratene Pilz Roulade Babyspinat
14 9

Erddpfel Mousseline Gartensalat
9 8

Gegrilltes GemUse Pfeffer Jus
14 7

Truffel Sauce

9
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