A LA CARTE

EXPERIENCE
VORSPEISEN
LAUCH
Nori | Pekan Nuss | Yuzu 22

GERAUCHERTES RUBEN TATAR

Rote Zwiebe || Buchweizen-Quinoa Crunch 20

IWISCHENGANGE

BIO KARFIOL

Piccalilly | Haselnuss | Kerndl 24

SHIRU KARE HAPPA

Seiden Tofu | Zucchini | Shiitake 14
MELANZANI

Rotes Linsen Dal | Tom Ka 24
HAUPTGANG

SCHWARZIWURZEL

Topinambur | Brombeere 28

GEDECK 9



A LA CARTE

GH CLASSICS

VORSPEISEN

Klassisches Rindertatar | Rote Zwiebel | Brioche

Ziegenkdse Creme Briléee | Mango
Gurke | Basilikumkresse

Gebeizter Saibling | Rote RUbe | Joghurt
Meerrettich-Quinoa Crunch

SUPPEN

Consommé vom Rind | GrieBkn&de || WurzelgemUse

Topinambur-Creme-Suppe | Schwarzer Triffel

IWISCHENGANGE

23

20

22

10

Flambierte Black Tiger Garnelen | Avocado 25/32

Ochsenherz-Tomaten | Mojo-Verde und Mojo-Rojo
Dieses Gericht wird direkt an lhrem Tisch flambiert

Bitte wéhlen Sie zwischen drei oder finf Garnelen

Hausgemachte Melanzani-Ravioli | Salzzitrone 22

Gerducherte Melanzani | Parmesan Espuma

HAUPTGANGE

Wiener Schnitzel | Erdapfel-Vogerlsalat | Kerndl 31

Grain Fat Rinderfilet 200 Gramm oder 150 Gramm 40/32

Vom Lavastein Grill

Rinderfilet ‘Rossini’ | Trdffel und Spinat | RGsti 58
Gdnseleber
Gebratene Seezunge | Beurre Blanc 45

Dieses Gericht wird direkt an lhrem Tisch filetiert

Hausgemachte Quiche | KUrbis | Pinienkerne 24
Gerducherter Ricofta | Wildkrauter

BEILAGEN
Erdapfel Mousseline Gartensalat
7 7
Gegrilltes GemUse Markknochen Jus
14 6
Babyspinat Truffel Sauce
8 7

GEDECK 9



