
 
 

Weihnachtsmenü 

24. Dezember 2021 
18.00 bis 19.30 Uhr 

 

Amuse Bouche 

~~~ 

Alpenlachs | Gurke | Joghurt | Kreuzkümmel 

~~~ 

Velouté von der Topinambur | Schwarzer Trüffel 

~~~ 

Artischockenravioli | Weiße Tomaten-Yuzu Butter | Pinienkerne 

~~~ 

Wolfsbarschfilet | Fregola | Babyspinat | Shiitake Pilze 

~~~ 

Rehrücken | Dreierlei Kürbis | Perlzwiebel | Met-Trauben 

~~~ 

Nougat Crème Brûlée | Quittensorbet |  

Dulcey Ganache | Eingelegte Quitten  

~~~ 

Petits Fours 

 

 

Preis pro Person EUR 215,-  

inklusive Aperitif, Weinbegleitung, Wasser & Kaffee 


